ENTREES ET PETITS PLATS

FINE DE CLAIRE - FRANSKA OSTRON 29 KR/ ST

ESCARGOT GRATINEE —
VITLOKSGRATINERADE SNIGLAR 105 KR

CHEVRE CHAUD-
ROSESALLAD, BLODAPELSIN & MARINERADE SULTANRUSSIN 125 KR

SMORSTEKTA HAVSKRAFTSTJARTAR-

VITLOK, SMOR, TOMAT & AIOLI 145 KR
STEAK TARTAR -
KLASSISK RABIFF MED KAPRIS, CORNICHON, PEPPARROT & AGGULA 125 KR

TARTE FLAMBEE AUX POMMES DE TERRE —
FROMAGE BLANC, ROSMARIN, POTATIS, PECORINO & TRYFFEL 135 KR

TARTE FLAMBEE CLASSIQUE -
FROMAGE BLANC, ROSTAT SIDFLASK, GRUYERE & LOK 135KR




PLATS PRINCIPAUX

ONGLET-
CHOU FRITES, SOJASKY MED BRYNT SMOR, LOK & GURKSALLAD

SKREI -
GRONA ARTOR, ROKT SIDFLASK, RODVINSAS, POTATIS & BLOMKALSCREME

PLAT DU JOUR -
SE TAVLAN ELLER FRAGA EMMA & MATHIAS

FROMAGE

CAMEMBERT FLAMBEE -
CALVADOS & SOTT- PASSAR FOR 2-4 PERSONER (CA 20 MIN)

OSTTALLRIK - FOR EN
OSTTALLRIK - FOR TVA
OSTBIT

265 KR

265 KR

DAGENS PRIS

215 KR

145 KR
260 KR
50 KR



DESSERTS

CREME BRULEE -
CLEMENTIN & APELSIN CREME BRULEE MED PISTAGENOTTER 95 KR

TARTE AU CHOCOLAT -
YOGHURTSORBET 95 KR

CHOKLADTRYFFEL-
DAGENS SMAK 25 KR/ ST.







