ENTREES ET PETITS PLATS

FINE DE CLAIRE - FRANSKA OSTRON

ESCARGOT GRATINEE —
VITLOKSGRATINERADE SNIGLAR

BOQUERONES-
PANISSES* MED ORTSALLAD, MAJONNAS & BOQUERONES (*KIKARTS-POMMES FRITES)

HOUMOUS AUX POIS JAUNES-
HUMMUS PA GULA ARTOR, ROSTAT BROD, VAXBONOR & ENDIVESALLAD ~ FORRATT

MELLAN
STEAK TARTAR -
KLASSISK RABIFF MED KAPRIS, CORNICHON, PEPPARROT & AGGULA

TARTE FLAMBEE AUX CHANTARELLES -
GRUYERE, SVARTKAL, SMORTSTEKTA KANTARELL & DUXELLES

TARTE FLAMBEE CLASSIQUE -
FROMAGE BLANC, ROSTAT SIDFLASK, GRUYERE & LOK

29 KR/ ST

105 KR

125 KR

125 KR
165 KR

125 KR

135 KR

135 KR



PLATS PRINCIPAUX

ENTRECOTE -
ROSTADE MOROTTER, BRYSSELKAL & GRONPEPPARSAS

KUMMELRYGG -
ROTFRUKTSPURE, FRITERAD LOK, ROSTAD FISK & KYCKLINGFUMET

PLAT DU JOUR -
SE TAVLAN ELLER FRAGA EMMA & MATHIAS

FROMAGE

CAMEMBERT FLAMBEE -
CALVADOS & SOTT- PASSAR FOR 2-4 PERSONER (CA 20 MIN)

OSTTALLRIK - FOR EN
OSTTALLRIK - FOR TVA
OSTBIT

265 KR

255 KR

DAGENS PRIS

215 KR

145 KR
260 KR
50 KR



DESSERTS

PARIS BREST -

FRANSKT BAKVERK MED SMORKRAM PA NOTPRALIN 95 KR
LIME POSSET -

HALLON & HALLONGODIS 90 KR
CHOKLADTRYFFEL-

DAGENS SMAK 25 KR/ ST.




