ENTREES ET PETITS PLATS

FINE DE CLAIRE - FRANSKA OSTRON

ESCARGOT GRATINEE —
VITLOKSGRATINERADE SNIGLAR

KRAFTSOPPA -
PASTIS, FANKAL & KRAFTSTJARTAR

KARAMELLISERAD FANKAL -
CHEVRECREME & ROSTADE PEKANNOTTER

STEAK TARTAR-
KLASSISK RABIFF MED KAPRIS, CORNICHON, PEPPARROT & AGGULA

TARTE FLAMBEE AUX TOMATES -
DIJONCREME, GRUYERE, TOMAT & SALVIA

TARTE FLAMBEE CLASSIQUE-
FROMAGE BLANC, ROSTAT SIDFLASK, GRUYERE & LOK

29 KR/ ST

95 KR

145 KR

ENTREE 125 KR

PLATS PRINCIPAUX* 190 KR

125 KR

135 KR

135 KR



PLATS PRINCIPAUX

ENTRECOTE -

MORQOT, ROSTAD GRADDE & BACON 255 KR
TORSKRYGG -

ROSTAD SPETSKAL, POCHERAT AGG, SARDELLER & POTATISAIOLI 245 KR

PLAT DU JOUR -

SE TAVLAN ELLER FRAGA EMMA & MATHIAS DAGENS PRIS
FROMAGE

CAMEMBERT FLAMBEE -

CALVADOS & SOTT- PASSAR FOR 2-4 PERSONER (CA 20 MIN) 215 KR

OSTTALLRIK - FOR EN 140 KR

OSTTALLRIK - FOR TVA 250 KR

OSTBIT 45 KR




DESSERTS

MONT BLANC -
MARANG, KASTANJECREME & CHANTILLY MED COGNAC 90 KR
ECLAIR -

VANILJICREME, ROSTADE PISTAGENOTTER & CHOKLAD 90 KR
CHOKLADTRYFFEL-

DAGENS SMAK 25 KR/ ST.




